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Uspéch ve staji /AKTUALNE

OVERENO
V PRAXI

SildaZovani picnin
Dostat pod kontrolu silaze z picnin

BON
SILAGE

s nizkym obsahem cukru a susiny

Proménlivé, destivé pocasi casto znamena mokré silaZze s nizkym obsahem cukru

a také rostouci pozadavky na management silazovani.

Management silaZovani je na misté

Rentabilni vyroba mléka se neobejde bez
vysoké uzitkovosti z objemnych krmiv. Vy-
borna kvalita sildazi umozZnuje odpovidajicim
zplGsobem snizit ndkup drahych jadrnych kr-
miv, coZ ma pozitivni vliv i na zdravotni stav
zvitat.

V praxi oviem nebyva tak snadné naroky
na kvalitu silazi splnit, rozhodujici roli zde ¢asto
sehrava pocasi.

Meéfitelné vic energie

rd

Vyzva — hmota s nizkou susinou
i obsahem cukrti

Pfi proménlivém, vihkém pocasi neni
nouze o silaze s nizkym obsahem cukrd i su-
siny. To neni ovSem vhodna vychozi situace
pro optimalni pribéh kvaseni, naopak je to
nejlepsi predpoklad pro druhotné kvaseni
zplUsobené nezadoucimi mikroorganismy
a kone¢nym vysledkem byva casto tzv. zvrh-
nuti sildzZe.

Travni hmotu uréenou k sildZzovani nelze kvali
pocasi nechat na pokosu zavadnout, a proto ne-
dochazi ke zvySeni koncentrace cukrd. Z toho
vyplyva prilis malo vyuzitelné energie pro bak-
terie mlécného kvaseni (BMK), aby bylo mozné
rychle vytvorit dostate¢né mnozstvi kyseliny
mlééné. Pri malém mnozstvi kyseliny mléc¢né
nedochazi k dostate¢nému snizeni pH-hodnoty
a silaz je nestabilni.

Mikroorganismy produkujici kyselinu masel-
nou, predevsim klostridie, tak mohou zacit
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konkurovat bakteriim mlécného kvaseni. Velmi
rychle se mnozi a pfeménuji vytvorenou kyse-
linu mléénou na kyselinu maselnou, zpusobuji
tim zvySeni pH-hodnoty. Kromé cukrd mohou
klostridie odbouravat proteiny na amoniak a bi-
ogenni aminy.

Z Cinnosti klostridii vznikaji zvrhlé silaze se
zhorsenou chutnosti a nizkou kvalitou protein(.
Pti vysokém stupni degradace vznikaji toxicka
mnozstvi biogennich amind (produkty metabo-
lismu klostridii), které nasledné poskozuji zdravi
zvirat. V tomto extrémnim pfipadé se musi si-
1aZ z krmné davky vyradit. Pfi pohledu na pH-
-hodnotu v laboratornim rozboru sildze ziskame
prvni pfedstavu o Uspésnosti silazovani. Pokud
je pH-hodnota nizsi nez 4,4, doslo k dostatec-
nému okyseleni diky ¢innosti BMK. V pfipadé,
Ze je pH-hodnota vyssi nez 4,5, nastava zvysené
nebezpedi, Ze se klostridie produkujici kyselinu
maselnou dale prosadi a muze dojit ke zvrhnuti
silaze (graf 1).

TFi kmeny - tii ukoly — jeden cil!

Sildzni pripravek Bonsilage Forte je vybaven
tremi kmeny bakterii mlé¢ného kvaseni, které
na sebe optimalné navazuji a vzajemnou sou-
hrou vytvareji pro klostridie uc¢innou konku-
renci. Kmen Lactobacillus paracasei je schopen
ze substratu vyuzit zasobni uhlovodiky (sloZitéjsi
molekuly sacharidd), coz zlepSuje nepfiznivou
situaci pfi nedostatku cukr( v silaZované hmoté.
Spolecné se dvéma dalSimi kmeny bakterii
mlééného kvaseni, Lactobacillus lactis a Lacto-
bacillus acidilactici, je mozné velmi rychle snizit
pH-hodnotu a efektivné potlacit rist klostridii,
a tim také tvorbu kyseliny maselné (graf 2).
Klesd odbouravani proteini a vysledkem je
nizky obsah amoniaku.

Bonsilage Forte — pro lepsi
pribéh kvaseni

Rychlé a intenzivni snizeni pH-hodnoty
spolu s dobrou konkurenceschopnosti bakterif
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m BONSILAGE FORTE zvySuje zkrmitelnost silazi
primérné vysledky kvaseni: travni silaZe < 25 % sus., 6,1 MJ NEL, 17 % N-latky, 11 % popel
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m BONSILAGE FORTE potlacuje klostridie produkujici kyselinu maselnou
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mlécného kvaseni v Bonsilage Forte umoznuji
naslednou inhibici skidcl kvaseni. Sildze jsou
chranéné pred vysokym stupném degradace
proteini a aminokyselin i zhorSenim stravitel-
nosti. Chutnost a s tim spojeny pfijem krmiva,
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stejné jako zlepSeni stravitelnosti, jsou dalsi du-
leZitou pfidanou hodnotou Bonsilage Forte pro
hospodarné;jsi a udrzitelnéjsi mléénou produkci.
Pripravek Bonsilage Forte ziskal DLG-znamku
kvality pro silazni aditiva v kategorii 5a.
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