Stabilni silaze

s vyssi stravitelnosti

BONSILAGE MAIS - zabezpecuje optimalni prabéh kvaseni.
Kontrolovana tvorba kyseliny octové stabilizuje sildZze na plose

odbéru a vyznamnym zplGsobem snizuje ztraty susiny.
Dodatecné zvySuje BONSILAGE MAIS v kukufi¢né silazi

stravitelnost a koncentraci energie.
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a,b statisticky priikazné rozdily (p<0,1); LVA Aulendorf, 2002

B optimalni zastoupeni kvasnych kyselin
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granulat - 250 g/t sildazni hmoty

B vyssi stravitelnost a vice energie
B statisticky prikazné vyssi aerobni stabilita na plose odbe

Vyssi stabilita

aerobni stabilita, hodiny
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Davkovani: vodorozpustnd forma — 1 g/t sildzni hmoty;
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Hospodarna a biologicka gl?.RIGE
konzervace

BONSILAGE CCM - kombinace homo- a heterofermentativnich
bakterii mlé¢ného kvasdeni vytvafi specialni profil kvasnych kyselin
pro CCM a silaze z kukufi¢ného zrna. Homofermentativni bakterie
mlécného kvaseni zajistuji rychlou tvorbou kyseliny mlécné stabilni
pH-hodnotu a chutnost silazi s lepsi stravitelnosti. o
Heterofermentativni bakterie mlé¢ného kvaseni produkuji idedIni Skupina 2
mnozstvi aktivni kyseliny octové pro potlaceni rlistu kvasinek a plisni.
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Ztraty susiny, % dny aerobni stabilita po 90 dnech
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kontrola BONSILAGE MAIS kontrola pfipravek pfipravek Pfipravek BONSILAGE
A(5l/t) B(4kg/t) C(41/t) CM(1g/t)

pripravek A: smés kyseliny propionové a mravenci

pripravek B: smés kyseliny mravendi, lignosulfonové a propionové

pripravek C: smés benzoanu sodného a propionanu sodného
CCM-konzervacni pokus, Haus Riswick, 2011

Davkovani: vodorozpustna forma - 1 g/t sildazni hmoty;

granulat - 500 g/t silazni hmoty
CCM: 58 - 65 % susiny; silaz z kukuriéného zrna: 58 — 68 % susiny
minimalni doba fermentace: 8 tydn(

B bezpecné snizeni pH-hodnoty
B aerobni stabilita

B hospodarna alternativa ke konzervaci pomoci kyselin




Specialista pro
urychlené zrani silaze

BONSILAGE SPEED M - specialni kombinace homo a heterofermentativnich
kmenu bakterii mlé¢ného kvaseni zabezpecuje intenzivni prokvaseni hmoty

s vysokym obsahem $krobu v prvnich tydnech sildzovani. Bakterialni kmen
Lactobacillus diolivorans snizuje dobu zréni sildZe na dva tydny pfi zachovéni
nejvyssiho obsahu energie a minimalnich ztrat. Sildzni pfipravek chrani hmotu
pred druhotnym zahfivanim a zlepSuje aerobni stabilitu. Lactobacillus
diolivorans je zcela novy, heterofermentativni kmen bakterii mlé¢ného kvaseni,
vyselektovany firmou SCHAUMANN, s jedine¢nou latkovou vyménou

a synergickymi ucinky.

Stabilni silaze jiz po 14 dnech zrani hmoty

=== BONSILAGE SPEED M@= kontrola <= teplota okolniho prostfedi
26

25

24

teplota °C
N
w

0 1 2 3 4 5 6 7
den

Davkovani: vodorozpustna forma - 1 g/t silazni hmoty

kukufice a obilné GPS: 25 — 45 % susiny
minimalni doba fermentace: 2 tydny

B zkracena doba zrani

B ochrana pied druhotnym zahtivanim
B zlepseni aerobni stability

BON

Specialista pro
podporu zdravi krav

SILAGE

BONSILAGE FIT M - specidlni kombinace homo a heterofermentativnich
kmen0 bakterii mlé¢ného kvaseni zabezpecuje optimélni pomér kyseliny
mlécné, kyseliny octové a propylenglykolu v kukufi¢nych silazich a obilnych
GPS s vysokym obsahem energie. Timto je podpofena latkova vyména a zdravi
dojnic. Klesa riziko vzniku ketdzy a acidézy. Vysledkem pocatecni homofermen-
tativni faze sildazovani je chutnost, stravitelnost a kvalita proteinu. Intenzivni
aktivita L. buchneri pomaha predchéazet druhotnému zahtivani a zlepsuje
aerobni stabilitu.

BONSILAGE FIT M: zastoupeni fermentacnich produktq,
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Davkovani: vodorozpustna forma - 1 g/t silazni hmoty

kukufice a obilné GPS: 25 - 45 % susiny
minimalni doba fermentace: 8 tydn(

B podpora latkové vymény a zdravi zvirat
B chutnost, stravitelnost a kvalita proteinu
B ochrana pied druhotnym zahfivanim

B zlepSeni aerobni stability




