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Naskok diky biotechnologii

Konzervace objemnych krmiv pfirodnim zpisobem
a probiotika podporuijici uzitkovost ve vyzivé zvirat -

» Specializované kmeny bakterii mlé¢ného
kvadeni prebiraji diky své charakteristické lat-
kové vyméné dulezitou klicovou funkci. Firma
Lactosan se sidlem v rakouském Kapfenbergu
vyviji a produkuje od roku 1989 bakterie mlé¢-
ného kvaseni pro zemédélstvi.

Schaumann velmi brzy pochopil nartstajici
vyznam mikrobialnich doplnkd pro vyzivu zvi-
fat a vyrobu kvalitnich sildzi. Jiz od roku 1980
byly biologické silaZni ptipravky a probiotika
soucasti portfolia vyrobkd.

Charakteristickym rysem Schaumann-podnika-
telské filozofie je vyvijet a vyrdbét vlastni vyrobky.
Firma Lactosan byla v roce 1994 po dtkladném
prezkoumani prevzata a zaclenéna do koncernu.
Od té doby je vyvoj a vyroba biotechnologickych
produktd spojena s touto firmou.

Vudci postaveni v silaZzovani

Lactosan, ktery sidli mezi zpracovateli ocele
v oblasti styrského Mirzfurche disponuje
rozsahlym know-how pro selekci a produkci
ucinnych a velmi specializovanych bakterif
mlé¢ného kvaseni. Vysoce motivovany tym

mikrobiologt dal svou intenzivni vyzkumnou
a vyvojovou praci zéklad mnohym biologic-
kym silaznim pripravkam, které byly Gspésné
testovany spolecnosti DLG. V roce 2004 byly
na trh uvedeny specidlni silaZni pfipravky pro
pfipravu silaZi z energetickych rostlin vyuziva-
nych v bioplynovych stanicich.

Rovnéz nakladnad a komplexni povoleni
v EU pro probiotika od roku 2003 a pro silazni
pfipravky od roku 2010 vyZaduji dlouholetou
a fundovanou vyzkumnou préci. V rdmci EU
disponuje Lactosan nejvétsim poctem povo-
lenych kmen( bakterii pro sildzovéni.

Spolehlivy partner

Lactosan ma vedle zemédélcl i zakazniky
z jinych odvétvi. Od roku 2007 vyrabi také
bakterialni kmeny pro potravinarsky primysl
- pro zrani salamu a vina. Dals$i nabidkou za-
kaznikdim je vyroba na zakéazku a definovani
kmen podporujicich zdravi, které se pridavaji
do potravinovych doplnku.

Pro zdkazniky z potravindfského a farma-
ceutického pramyslu vyrabi Lactosan v nové
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postavené budové se specifickou vyrobni lin-
kou specialni enzymy. Ctizadostivé biotech-
nologické firmy nachazi v Lactosanu part-
nera, ktery jim umoznuje cestu od myslenky
k vyrobku, od laboratofe do prlimyslovych
méritek. Velké farmaceutické firmy vyuzivaji
Lactosan pro spolehlivou vyrobu malych sérii
vysoce specifickych enzymd.

Kromé toho provozuje Lactosan mensi
zafizeni, oddélené od normalniho provozu,
které ma povoleni vyrabét bakterie mléc-
ného kvaseni jako farmaceutické ucinné
latky. Zde se mohou vyrdbét mnozstvi pro
klinické pokusy az po prvni roky uvedeni
na trh.

Siroké spektrum Géinku

Lactosan nedistribuuje vyrobky klasickou
obchodni cestou od firmy k zékaznikovi, nybrz
funguje jako business to business-partner. To
znamena, vyrabi a vyviji vyhradné pro firmy
s distribu¢ni siti nebo podniky, které koncent-
raty bakterii vyrobené v Lactosanu samy dale
zpracovavaji. U silaZnich piipravk( a probiotik
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Piirodni probiotické reseni

® Ucinkuje jako biologicky
ochranny stit pfimo v travicim
traktu

® zlepsuje absorpcni schopnosti
stiev

® zabranuje prichyceni patogen-
nich kmen( na stfevni sliznici

® optimalizuje pH-hodnotu
ve stievé

SCHAUMA@

Kombinace vysoce aktivnich
bakterii mlé¢ného kvaceni
specialné vybranych pro fizenou
fermentaci tekutého krmiva.

je roky propracované know-how a jedinecnost
tak velka, ze produkce je exkluzivni - pouze
pro firmy pattici do Hilsenbergského hol-
dingu.

15% zaméstnancl (za 20 let se firma roz-
rostla z 2 na 100 zaméstnanc() zkouma cha-
rakteristiky latkové vymény bakterii a vyviji
nové produkty. Z diivodu rostouci poptavky

Probiotikum, dva vysoce aktivni
kmeny bakterii mlééného kvaseni

® potlacuje plsobeni skodlivych
zarodkl ve strevnim traktu
a zvysuje stravitelnost Zivin

® vytvafi na sliznici streva aktivni
biofilm a zvysuje tak imunitu

bylo v Lactosanu, po za¢lenéni do koncernu,
investovano do budov a zafizeni vice nez 60
milionG EUR.

Mezi vyrobci biologickych silaznich pfi-
pravkid se Lactosan diky svému vynikajicimu
spektru sluzeb propracoval na pfedni misto.
Patii mezi nékolik mélo firem ve svété, které
nabizi tak komplexni sluzby.

Kombinace specializovanych kmenu
bakterii mlé¢ného kvaseni

pro chutné, vysoce stravitelné silaze
a vysokou uzitkovost z objemného
krmiva.
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Srursna .

Specidlni biologicky silazni pfipravek
pro zpracovani a skladovani
kvasného substratu.

Lactosan ma, v rdmci Evropy, mezi vyrobci si-
ldznich piipravkd na bazi zivych bakterii mléc-
ného kvaseni vedouci postaveni na trhu. Také
celosvétové zaujima Lactosan predni pozice. |
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