I B O Prorte
SILAGE

Novy rozmer hiologickych
silaZnich pripravkii




B O [rorTe

IL A E Uspésné silazovani
i pfi nizkém obsahu susiny

Intenzivni kvaseni od zacatku

Optimalni silazovani trav pfi nizkém obsahu susiny podporuje pouziti specialnich bakterii mlééného
kvaSeni. BONSILAGE FORTE obsahuje kmeny bakterii mlééného kvaSeni — Lactobacillus paracasei
(DSM 16245), Lactobacillus lactis (NCIMB 30160), Pediococcus acidilactici (DSM 16243) — s tfemi
rozdilnymi Ukoly. Ty délaji BONSILAGE FORTE jedinecnym silaznim pfipravkem.

Vyuziti celého spektra uhlohydratl zajistuje optimalni kvaseni i ve vihkych silazich. Pokles pH hodnoty
je nadprdmérné rychly a trvaly. Vybrané bakterie mlécného kvaseni v BONSILAGE FORTE svou
konkurenceschopnosti aktivné potlacuiji klostridie.
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Po ukonceni silazovani Doba silazovani (dny)
Doba silazovani (dny) Tréva, 1.se¢, 21 % S Tréva, 1. se¢, 26 — 32 % S*
*pracovni skupina pro konzervaci krmiv
Pouziti pro: Doporucené davkovani: severozapadni zemédélska hospodéfské komora
Jilek 18-35% S Granulat: 500 g/t silazované hmoty
Ostatni travy 22-35%S Vlodorozpustny: 2 g/t silazované hmoty
Jetelotrava 25-35%S
Vojtéska 30-35%S

Tti ukoly - tfi kmeny - jeden cil

Silaze maji typické aroma a dojnice je velmi dobfe pfijimaji. Optimalni souhra tfi kmend bakterii

mlééného kvaseni potlacuje pfedcasné odbouravani bilkovin. Tak maji dojnice k dispozici vice
bilkovin pro tvorbu miéka.

Spektrum pouziti
Travwy @ Jetel @ \ojtéska
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TEL.: 383 339 110, FAX: 383 339 111
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