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Zajisteni obsahu zivin
vihkeho kukuriénéeho zrna a GCM

optimalizované kvaseni :

jistéjsi zachovani energie
vysSi stabilita pri skladovani

efektivni silazovani
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Biologicky silazni prostredek pro stabilni,
k Zivinam ohledupiné konzervovani

Silazovani s GCM

BONSILAGE CCM se vyznacuje typickym profilem kvasnych kyselin — vyrovnanym pomé-
rem mezi obsahem kyseliny mlé¢né a octové. Bakterie mlé¢ného kvaseni odolné proti
nizkému pH zabezpecuji bezpecny start kvasného procesu. Rychla tvorba kyseliny mlé¢né
zajisti nastaveni stabilniho pH. Specialni kvasny profil pro sildazované kukufi¢né zrno (CCM)
je vytvaren ¢innosti heterofermentativnich bakterii mlé¢ného kvaseni Lactobacillus buchneri.

Vyvazeny pomeér prirodnich kvasnych kyselin vznikly plsobenim BONSILAGE CCM
zajistuje velmi dobrou chutnost sildaZovaného krmiva. Tak je zajistén vysoky prijem krmiva
se zvysenou stravitelnosti energie a ostatnich zivin.

Optimalni kvaseni a zlepsena stabilita
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Pouziti pro: CCM 58 - 65 % susiny, silaze kukufi¢cného zrna 58 - 68 % susiny

Doporucené davkovani: granulat: 0,5 kg/t silazované hmoty; tekuty: 1 g/t silazované hmoty

Vyznamné zlepseni
Pouziti BONSILAGE CCM vyznamné zlepsuje aerobni stabilitu silazi kukufi¢ného zrna a CCM

i pfi pfistupu vzduchu (DLG znacka skupiny 2 - zlepSeni aerobni stability). Jsou znacné
redukovany ztraty susiny a vznik latek zatézujich traveni.

Jasné vyhody

BONSILAGE CCM minimalizuje ztratu energie jiz béhem faze kvaseni a na fezné plose.
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